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Несоблюдение температурного режима – основная 

проблема при работе с термочувствительными 

грузами, к которым относится рыбная продукция

Отсутствие непрерывного контроля за температурой даже на одном из участков 

холодовой цепи как минимум сокращает срок хранения продукции, как максимум – 

приводит к порче продукта
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Контроль температуры только на точках приемки без 

анализа в процессе транспортировки

Посмертный учет, когда уже ничего сделать нельзя

Отсутствие независимого потока данных, все проходит через руки человека

Возможность искажения информации принимающим лицом

Текущее положение дел
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70 000+
Транспортных


средств подключены


к нашим сервисам

13 000+
Рейсов в день


контролируют сервисы


Адвантум

21 500+
Тонн грузов ежедневно  

транспортируется


нашими клиентами

1 200+
Компаний используют


продукты Адвантум


для своей работы

Адвантум – российский 

разработчик высоконагруженных 

систем для контроля


и управления транспортом

Контроль перевозок крупнейших продовольственных 

ритейлеров России

Продуктовый портфель охватывает все области 

управления транспортом

Опыт в разработке программного обеспечений 

в различных отраслях бизнеса
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Широкий перечень контролируемых 
параметров холодильного оборудования

Возможность удалённого управления 
холодильным оборудованием 

Данные по температуре онлайн

Функции блока мониторинга 

и терморегистратора

Подключение к CAN-шине

Подключение дополнительного 

оборудования в том числе ДУТ

Соответствие требованиям 

законодательства ГОСТ Р 56940-2016

±0,5°С

Погрешность измерений

СИ 72092-18

Регистрационный №

Протоколы передачи данных

Wialon combine Wialon IPS v.2.0 EGTS
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Динамика подключения транспорта 
к сервисам Адвантум
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